
 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

… Nos Vins au verre 
Wine by the glass 

Champagnes (1dl) 

 Millésime Dl 

Perrier-Jouët Grand Brut     / 19.-  

 

Vins blancs (1dl) 

White Wines 

 

Chasselas des Lolliets 2023                 11.- 

Sancerre, La Chatellenie, Loire, France 2022 11.- 

Viognier, Maison Bruyère et David 2023 11.- 

 

Vins rosés (1dl) 

Rosé Wines 

 

Château Sainte Margherite, « Symphony », Côtes de Provence 2023 9.- 

 

Vins rouges (1dl) 

Red Wines 
 

Gamay  Hirondelle,  Domaine des Lolliets 2022      11.- 

Marsannay, Cuvée Saint-Urbain, Jean Fournier Bourgogne 2020 12.- 

Pinot Noir, les belles filles, Satigny 2024  9.-  

Pic-Saint-Loup, Lavabre  2020 12.- 

 

  

Vin Liquoreux (5cl) 

 

Mélopée, Domaine des Balisiers, C. Pillon, Suisse 2022 10.- 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 

 

… Nos Entrées 
 

 

 

Ravioles aux morilles, beurre persillé à l’ail des ours  

26.- 

Morel mushroom ravioli, wild garlic parsley butter 

 

Tartare de bar aux fraises Gariguette et pamplemousse, 

Purée d’avocat grillé et pain pita 

26.- 

Seabass tartare with Gariguette strawberries and grapefruit. 

Grilled avocado purée and pita bread. 

 

Déclinaison autour de l’artichaut, noisettes du Piémont torréfiées 
Bouillon Barigoule 
 24.- 

Artichoke variations, roasted Piedmont hazelnuts, Barigoule broth.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 
 

… Nos poissons 

 
 
Filet de bonite grillé, févettes, petits pois,  
Tomates séchées et citrons confits, sauce basilic  

42.- 
Grilled bonito fillet, fava beans, green peas, 
sun-dried tomatoes, and preserved lemons, basil sauce 
 
Filet de daurade poêlé, fondue d’épinards à l’huile d’olive, 
Purée de patate douce au romarin et croquant de légumes acidulés      
42.- 
Pan-seared sea bream fillet, spinach fondue with olive oil, 
rosemary sweet potato purée, and crunchy tangy vegetables. 
 
 
 

… Nos viandes 

 

Trilogie de Bœuf GRTA  

Purée de légumes du Moment, Mini-légumes printaniers, Sauce au Poivre 

64.- 
Swiss Breed Beef Trilogy, Pepper Sauce 

Seasonal vegetable purée, baby spring vegetables, 
 

- Faux Filet de Boeuf  

- Filet de Boeuf 

- Paleron 

 

Filet de canette des Dombes rôti, compotée d’oignons rouges,  

Asperges vertes grillées, sauce cerise noire                                                                            

42.- 

Roasted Dombes duck fillet, caramelized red onions, 

Grilled green asparagus, black cherry sauce 

 

 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

Entrecôte de Wagyu Kagoshima, soupe d’algues Miso et Shiitake 

Pickles de chou rouge                                                                                                        

Chf : 1.- / g  

Kagoshima Wagyu ribeye, miso seaweed soup with shiitake, pickled red cabbage 

Minimum 80g 

 

 

 

… Suggestion Veggie 
 

 

Assortiment de Dim Sum & Riz Basmati / 7 pièces              

29.- 

1 Dim Sun Epinard et patate douce - 1 Dim Sun Spinach & sweet potatoes 

1 Dim Sun Tofu et curry Thaï - 1 Dim Sun Tofu & Thaï curry 
1 Bao de légumes - 1 Bao Veggie 
2 Nems aux légumes - 2 Veggie spring rolls                                                                                                           
2 Gyoza frits aux légumes - 2 fried vegetable gyozas 
 
 
 
 
 
 

… Notre risotto du moment 
 
 
Risotto aux asperges blanches de Provence, tuile de parmesan à l’origan  
36.- 
White asparagus risotto from Provence, parmesan crisp with oregano 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

… Par gourmandise 
 

 

Moelleux au chocolat, crumble de cacahuètes, glace vanille  

14.- 

Chocolate fondant, peanut crumble, vanilla ice cream 

 

 

Entremet pistache et fleur d’oranger, glace pistache  

14.-          

Pistachio and orange blossom dessert with pistachio ice cream 

 

 

Dacquoise coco, mousse ananas et thé matcha, meringue et coulis exotique  

16.- 

Coconut dacquoise, pineapple and matcha tea mousse, meringue, and exotic coulis. 
 
 
 Glaces & Sorbets :         

  4.-                                                                                                                                  

  Ice Cream and sorbets 

 

 
Parfums Glaces : Vanille, Café, Chocolat, Caramel Salé, Pistache, Crème de 

marron 

Vanilla, Coffee, Chocolate, salty caramel, Pistachio, Chestnut cream 

  



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 

Parfums Sorbets : Fruit de la passion, Fraise, Framboise, Citron, Pêche 

Passion fruit, Strawberry, Raspberry, Lemon, Peach 

 

 

 

 

 

… Nos Provenances 

 

 
 

Bœuf         Suisse/Switzerland 

Bœuf Wagyu        Japon / Japan 

Canette/ Duckling       France 

Filet de Bonite / Bonito fish     FAO 27 

Filet de daurade / Fillet of gilt-head    France, Grèce 

Filet de bar/ Sea bass      France, Grèce 

Pain / Bread        Suisse/Switzerland 

 

 

 

 

 

 
Notre équipe se tient à votre disposition pour la liste des allergènes 

Our staff is at your disposal for the list of allergens 
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