
 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

… Nos Vins au verre 
Wine by the glass 

Champagnes (1dl) 

 Millésime Dl 

Perrier-Jouët Grand Brut     / 19.-  

 

Vins blancs (1dl) 

White Wines 

 

Chasselas des Lolliets 2023                 11.- 

Sancerre, La Chatellenie, Loire, France 2022 11.- 

Viognier, Maison Bruyère et David 2023 11.- 

 

Vins rosés (1dl) 

Rosé Wines 

 

Château Sainte Margherite, « Symphony », Côtes de Provence 2023 9.- 

 

Vins rouges (1dl) 

Red Wines 
 

Gamay  Hirondelle,  Domaine des Lolliets 2022      11.- 

Marsannay, Cuvée Saint-Urbain, Jean Fournier Bourgogne 2020 12.- 

Pinot Noir, les belles filles, Satigny 2024  9.-  

Pic-Saint-Loup, Lavabre  2020 12.- 

 

  

Vin Liquoreux (5cl) 

 

Mélopée, Domaine des Balisiers, C. Pillon, Suisse 2022 10.- 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 

 

… Nos Entrées 
 

 

 

Carpaccio de langoustines, vinaigrette basilic thaï et poivre de Timut, 

Citron caviar et croquant de légumes                                                           42.- 

Langoustine carpaccio with Thai basil vinaigrette, Timut pepper, finger lime,  

And crunchy vegetables 

 

 

Crème de maïs au romarin, œuf mollet, pop-corn au curry                  21.-           

Rosemary corn cream, soft-boiled egg, and curry popcorn   

 

 

Burrata crémeuse, tomates cerises multicolores, pêches en deux textures,    26.- 
             Vinaigrette pignons de pins torréfiés   
 Creamy burrata with heirloom cherry tomatoes, dual-textured peaches, and a toasted 

pine nut     

    vinaigrette  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 

 
 
 

… Nos poissons 

 
 
Filets de maquereaux grillés, artichauts fondants et éclats de noisettes torréfiées, 
Emulsion noisettes 42.- 
Grilled mackerel fillet, tender artichokes with crushed toasted hazelnuts, and hazelnut 
emulsion. 
 
 
 

 
Filet de bar rôti,purée de courgettes aux curry, brunoise de courgettes aux olives 
kalamata. Mousseux petit pois à la menthe. 46.- 
 Roasted sea bass fillet, curry-spiced zucchini purée, zucchini brunoise with kalmata 
olives, and a light mint-infused pea foam 
 
  
 

                         … Nos viandes 

 

Trilogie de Bœuf GRTA  

Purée de légumes du Moment, Mini-légumes, Sauce au Poivre 

64.- 
Swiss Breed Beef Trilogy, Pepper Sauce 

Seasonal vegetable purée, baby vegetables, 
 

- Faux Filet de Boeuf  

- Filet de Boeuf 

- Paleron 

 

 Filet de canette des Dombes rôti au thym, abricots rôtis et oignons caramélisés,  

Jus réduit miel et herbes fraiches   42.- 

Roasted Dombes duck fillet, caramelized onions, roasted apricots 

Reduced jus with honey and fresh herbs 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 

 

Entrecôte de Wagyu Kagoshima, soupe d’algues Miso et Shiitake 

Pickles de chou rouge                                                                                                        

Chf : 1.- / g  

Kagoshima Wagyu ribeye, miso seaweed soup with shiitake, pickled red cabbage 

Minimum 80g 

 

 

 

… Suggestion Veggie 
 

 

Assortiment de Dim Sum & Riz Basmati / 7 pièces              

29.- 

1 Dim Sun Epinard et patate douce - 1 Dim Sun Spinach & sweet potatoes 

1 Dim Sun Tofu et curry Thaï - 1 Dim Sun Tofu & Thaï curry 
1 Bao de légumes - 1 Bao Veggie 
2 Nems aux légumes - 2 Veggie spring rolls                                                                                                           
2 Gyoza frits aux légumes - 2 fried vegetable gyozas 
 
 
 
 
 
 

… Notre risotto du moment 
 
 
                            Risotto au pesto, gorgonzola et roquette fraîche   36.- 
 
                                    Pesto risotto with gorgonzola and fresh arugula        
 
 
 
 
 
 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

… Par gourmandise 
 

 

Baba avec ou sans rhum, crème légère à la vanille de Madagascar 14.- 

Supplément rhum Bumbu 10.-     

Baba with or without rum, light cream with Madgascar vanilla, extra shot Bumbu rhum 

10.-     

 

 

Entremet pistache et fleur d’oranger, glace pistache  

16.-          

Pistachio and orange blossom dessert with pistachio ice cream 

 

 

 Cheesecake passion, coulis de mangue, sorbet passion  

14.- 

Passion fruit cheesecake, mango coulis, passion fruit sorbet  
 
 
 Glaces & Sorbets :         

  5.-                                                                                                                                  

  Ice Cream and sorbets 

 

 



 
Service et TVA 8.1% Inclus, nos prix sont en francs suisses 

 

 

Parfums Glaces : Vanille, Café, Chocolat, Caramel Salé, Pistache, Crème de 

marron 

Vanilla, Coffee, Chocolate, salty caramel, Pistachio, Chestnut cream 

  

Parfums Sorbets : Fruit de la passion, Fraise, Framboise, Citron, Pêche 

Passion fruit, Strawberry, Raspberry, Lemon, Peach 

 

 

 

 

 

… Nos Provenances 

 

 
 

Bœuf         Suisse/Switzerland 

Bœuf Wagyu        Japon / Japan 

Canette/ Duckling       France 

Filet de maquereau/ makerel fillet               FAO 27 

Filet de bar/ Sea bass      France, Grèce 

Pain / Bread        Suisse/Switzerland 

 

 

 

 

 

 
Notre équipe se tient à votre disposition pour la liste des allergènes 

Our staff is at your disposal for the list of allergens 
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